Fresh Cut Ordner Dessert

Schokotraube WV 8441086 PLU 599

Bezeichnung des Lebensmittels:
Weintrauben Uberzogen mit weiller Schokolade, verziert mit Voll-
milchschokoladenkuvertiire

Zutaten:

560g Weintrauben

370g Weile Schokokuvertiire Distler 2751712
20g Vollmilchkuvertiire Distler NAN 1066310

Zubereitung:

Die Friichte waschen und abtropfen lassen. Danach mit dem HolzspielR die Friichte auf-
spiellen. Weille Schokolade schmelzen und den Traubenspiel? komplett mit der weillen
Schokolade iberziehen. Danach mit Vollmilchschokolade verzieren. Abkihlen lassen.
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